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Sagrantino di Montefalco Passito DOCG 

D ocu mentate testimonianz e storich e consentono di affermare ch e in passato il v ino ottenu to dalle u v e della 
v arietà  ‘S ag rantino’ era tradiz ionalmente prodotto e consu mato nella v ersione dolce. I tralci di v ite scolpiti 
nei freg i di marmo della ch iesa romanica di Montefalco testimoniano q u esta lu ng a tradiz ione ch e La A rnaldo 
C aprai v u ole rinnov are. Un v ino da meditaz ione come la Terra ch e lo produ ce e ch e si abbina alla più  classica 
tradiz ione pasticcera.

Classificazione: Denominazione di Origine Controllata e Garantita
Tipo di Vino: Rosso
Prima Annata di Produzione: 1975
Uve: Sagrantino 100%

S is te m a  d i a lle v a m e n to : C ordone speronato    

Re s a  p e r  e tta r o : 5 0q

E p o c a  d i v e n d e m m ia : F ine ottobre

V in ifi c a z io n e :  Le u v e sono poste ad appassire per du e mesi s u i g raticci in u n ambiente arieg g iato

per ottenere u n g radu ale e reg olare processo di appassimento dei g rappoli.

Affi n a m e n to : (m e s i) B arriq u e: 1 8  B ottig lia: 6

N°  d i b o ttig lie  p r o d o tte : 3.000/5 .000           

Da ta  Co m m e r c ia liz z a z io n e : F ine Giu g no 

NOTE DEGUSTATIVE

Co lo re : rosso ru bino intenso tendente al g ranato.

Aro m a : sensaz ioni intense, con note di fru tta matu ra e sentori

di fru tti di bosco e di fru tta secca.

G u s to : amabile, pieno, con retrog u sto piacev ole di ag ru mi e fru tta secca.

Ab b in a m e n ti: s i abbina molto bene alla tradiz ionale pasticceria u mbra,

ma si presta u g u almente a essere consu mato come

v ino da “meditaz ione” .

No te : adatto all’inv ecch iamento, h a u na du rata di almeno 1 0-1 5  anni.


