TENUTA COCCI GRIFONI 1970

vini tra ragione ed emozione
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COLIEVECCHIO
Offaida Pecormo DOC

Colore giallo paghierino con riflessi verdognoli.
Profumo di fiori d'acocia e gelsomino,
senforf di spezie.

Sapore di frukta matura, bananag,
ananas e mela reneffo.
5i accompagna a primi piatf saporiti,
pesci, carni bianche e salumi.

Siserve a 12°/14°C.

Prima annata di produzione: 19%0
Bottiglie prodotte: 40.000
Uwve: Pecorino

Esposizione e altimetria:
nord-est nord-ovestda 180 @ 230 m =|l.m.

Terreno: l:rg'llmu - sabbicso
Sistema di allevamento:a _=.|::-::|||'|9rc|. con cordone sparcnalo
Resa per ettaro: 70 quinikali

Vendemmia: manuale con selezione dei groppoli, dalla prima
decade di setlembre

Vinificazione: inbioncs, termocandizicnata a 167

Maturazione e affinamenteo: in sarbatai inox per un minime
di 4 mesi, affinamento in bottiglia per almenc & mesi

Gradazione alcolica: 13 5% cirm

Shelf Life: 8 - 10 anni
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