FRANCIACORTA DOCG SATEN
“Conte di PROVAGLIO”

Come la morbidezza e la delicatezza della seta.
Chardonnay in purezza fermentato parte in acciaio,
parte in barrigue che matura almeno 24 mesi
sui propri lieviti.
Colore giallo con riflessi verdolini, con perlage
sottile,continuo e persistente.
Al naso si riconoscono profumi mandorla fresca,
pesca bianca, con sentori di vaniglia, pane e
nocciole tostate.
In bocca é fresco,sapido e cremoso.
Tipologia: FRANCIACORTA DOCG
Uvaggio: 100% CHARDONNAY
— Disponibile: BOTTIGLIAO0,751-1,51
PROVAGL 10 Gradazione alcolica: 12,50% Vol
FRANGIACORT Bottiglia: COLORE BIANCO
Abbinamento: adatto a tutto pasto,
@ - & soprattutto se a base di crostacei e molluschi,

e nisotti ai frutti di mare.
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